Flats

Maigre Poélé, Artichauts FPoivrade et
\ariations d’Oignons (_aramélisés

neau en | Deux (__uissons,

Aubergine aux Algues
et Peurre &’ Anchois

Risotto aux | omates Séchées,
Ta]:)ena&e d’Olives Noires
et Pasilic [Trais

Egpa&on (onfit
aPHuile de Sarriette,

Courgettes couleurs et Kalamansi

29€

50€

24€

50€

Restaura nt

de l’Hé‘)‘ce| “]_@ Roche”



les [rix sont inclic]ués en ] 1C, hors boisson et service compris

| ntrées

Coc]ui”ages, Tagliate”es de
Fomme de Terre Crousti”antes

et Créme ]oclée

T extures de | omate a I’ Al Noir,
Sérac de \/ache ala Réglisse
et ]:ra’l‘c]ﬁeur de ]:enouil

Tartare de \/eau, Beauxcort
et Noisettes | orréfices

Ravioles de Gambas
au Mascarpone, Chou-ﬂeur Rat,
Bisclue (rémée nfusée au
Gingembre et Mélisse

7€

945

7€

18€



Desserts

Mousse de Beamcort,
PBrume de [oin

Chocolat Araguani 72%, (uelllette
et (jtron Confit

(_omme un (_alisson,

Mclon) Amandc et
Sabagon Fleur cl’Oranger

Chocolat Dulceg, Créme de Ma’x’s
et (Glace au Whiskeg

SClection de I:romages
Secs Affines

€

ne

VAS

€

pe



Nos Fomages Provierment de la

Cool:)érative laitiere de Peaufort

Nos chocolats sont élaborés par la

Maison Valrhona

T ableau des a”ergénes disponible sur demande

Hatel | a Roche, 34 avenue du CaPitaine Bu”e,
75270, Bcaugort, [France

+55 458250222

[@j @hotellaroche

|aissez-nous un avis !
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