L@ Roche
Charmés d’hiver

Entrées

Kis de veau, Purée de Panais aux chétaignes, beurre cafe
Foulpe, haricots blancs soyeux a la sauge, chorizo

Velouté de champignons, Parxcums des sous-bois

Flats

Kisotto au céleri, Bleu de Bonneval, noix

Truite de Savoie au miso, purée d’oignon et tagliate”cs de dakon,

sauce a l’orange

Magret de canard, déclinaison de racines, coing, P]eurotcs
e’cjus crémé a l’estragon

Desserts

Mousse de Beaugort, brume de foin

Sésame noir crémeux, Passion, dentelle de chocolat blanc
Sablé breton, créme caFé, butternut et Praliné graines de courges

(Chocolat (araibes 66%, biscuit moelleux au carvi

L@]_gce-44€

(Couleurs de chou-fleur, espuma sésame
et angui”e fumée, gingembre
(abillaud confit a Phuile, butternut,
amande et herbes

*

Meringue au Poivre Timut,

crémeux Pamplemousse

8€
16 €
K€

22 €

26 €

26 €

[VAS
V&S
[VAS
€



