
Dîner de la 
Saint-Sylvestre



Amuse-bouche
*

Sashimi d’omble chevalier, bouillon saké 
orange sanguine, textures de butternut

Saint Jacques, réduction de carotte, 
sabayon au pin sylvestre

Pigeon, endive farcie des cuisses, sumac

Mousse de Beaufort fumée, glace au foin

Poire fondante, miel et gingembre

*
Mignardises

82€ par personne 


